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Carte des petits mets 
Light Delicacies



Cœurs d’artichaut ‘al dente’, huile d’olive de Ligurie 
Artichoke hearts ‘al dente’, olive oil from Liguria 

12 
 

Gaspacho, feuille de menthe fraiche 
Gaspacho, fresh mint leaves 

14 
 

Tarama nature, toasts grillés 
Tarama served with grilled toasts 

15 
 

Penne cuisinées à la tomate ou au pesto 
Penne cooked with tomato or pesto 

22 
 

Saumon fumé tranché main, toasts grillés 
Hand sliced smoked salmon with grilled toasts 

26 
 

Foie gras de canard & son chutney de figues 
Duck foie gras served with fig chutney 

26 
 



Coeur de sucrine, huile d’olive extra vierge & citron 
Lettuce hearts, extra virgin olive oil & lemon  

11 
 

Sélection de fromages français affinés 
Refined French cheese platter 

15 
 

Desserts

Fondant au chocolat 
Chocolate fondant 

12 
 

Fromage blanc et son coulis de fruit rouge 
White cheese served with red fruit coulis 

12
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